
Service à table du lundi 
au samedi de 12h à 14h

EN SELLE !
l e s  e n t r é e s

Entrée du jour.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 4.00 €
Œufs cocotte.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    5.00 €

Velouté de butternut.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   5.00 €

Demi camembert pané.  .   .   .   .   .   .   .   .    6.00 €

LES ROUGES
Château Valcombe.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  19.00 €
AOP Costières de Nîmes

Château l’Ermite d’Auzan.  .   .   .   .   .   .    25.00 €
Ste-Cécile - AOP Costières de Nîmes

Château Guiot .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  29.00 €
Numa - AOP Costières de Nîmes

Domaine de l’Hortus.  .   .   .   .   .   .   .   .   .    32.00 €  
Bergerie de l’Hortus - AOP Pic St-Loup

Château Valcombe.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  39.00 €  
Garance - AOP Costières de Nîmes

Domaine de Montcalmès.  .   .   .   .   .   .   49.00 €
AOP Terrasses du Larzac

LES ROSÉS
Château Valcombe.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  19.00 €
AOP Costières de Nîmes

Domaine l’Enclos de la Chance.  .   .   . 21.00 €
Les Aiguillettes - Vin de Pays d’Oc

Château Puech Haut .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 25.00 €   
Argali - Vin du Pays d’Oc

LES BLANCS
Valcombe.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 19.00 €
AOP Costières de Nîmes

Domaine l’Enclos de la Chance.  .   .   . 21.00 €
Les Aiguillettes - Vin de Pays d’Oc

Château l’Ermite d’Auzan.  .   .   .   .   .   .   . 25.00 €
Ste-Cécile - AOP Costières de Nîmes

Valcombe.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 22.00 €   
Folle & douce - Vin de France - Moelleux

LES BULLES
Champagne Deutz.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   60.00 €
Brut
Champagne Mumm.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   60.00 €
Brut
Champagne Ruinart .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 80.00 €
Brut
Champagne Ruinart .  .   .   .   .   .   .   .   .   .  100.00 €
Blanc de blanc

À L’ATTAQUE !
l e s  p l a t s

Salade Caesar.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  13.00 €

Salade de chèvre et oignon doux.   13.00 €

Tian de légumes gratinés 
à la mozzarella.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   9.50 €

Tartare de boeuf au couteau & 
pommes de terre grenaille.  .  .  .  .  .  13.00 €

Pavé de saumon pesto maison.  .   .   . 15.00 €

Burger du Napo.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  14.00 €
Steak haché 180 g, cheddar, oignons 
rouges, mayonnaise maison, salade. 
Servi avec des pommes de terre grenaille.

Entrecôte de bœuf, 
beurre aux herbes .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  16.00 €

LE COUP DE GRÂCE
les desserts 100% maison

Moelleux au chocolat.  .   .   .   .   .   .   .   .   .    5.00 €

Millefeuille Le Napoléon .  .   .   .   .   .   .   .   5.00 €

Tartelette au citron.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   5.00 €

Flan aux œufs caramel.  .   .   .   .   .   .   .   .    5.00 €

Panna cotta 
coulis fruit rouge et pistache.  .   .   .   .   5.00 €

Café gourmand.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   6.50 €

UNE PAUSE S’IMPOSE
l e  f r o m a g e

Le Pélous (chèvre) .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    4.50 € 
avec sa confiture d’olives 
Fromagerie des Loubes – Montignargues

Plat du jour Entrée & 
plat du jour

Plat & dessert 
du jour

Entrée & plat 
& dessert du jour
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LES VINS AU VERRE
Domaine de Valcombe.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  3.00 €
Vin de Pays d’Oc - Rouge / Blanc / Rosé

Blanc Moelleux.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   4.00 €
Valcombe - Folle & Douce - Vin de France

12.00 €9.50 € 12.00 € 14.50 €

75 cl

12 cl

En guerre comme en 
amour, pour en finir, il faut 
se voir de près.

À GRIGNOTER 
DE 18 H À 19 H

Assiette de fromages .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    7.50 €
À partager 

Assiette de charcuterie.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   7.50 €
À partager 

Suggestion 
de la semaine 

Une suggestion chaque semaine 
proposée par notre chef

17.00 €

Nous demander


